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Ак'т ш9 3

проверки 11{кольной столовой
комиссией по контрол}о организации[!итания обу1а1ощихоя в 4)илиале мБоу

(сош }''{о2 р.п. !т,:сьте [с:рьт> в 0' кл}о1{и,

,(ата проверки: 28.1 \. 2023 г.
1-{ель проверки : осуш'(ествление ко 11'гроля з!1:

_ соответотвием реализуемьтх блго:ц утвер?1{денному мен}о;

собл}одение гигиен14![еских требований для рабо'гников отоловой, педагогов и

обунатощихся;
- на]1ичием и оостояг]ием санитар!1ой оде;;<дьт у сотрудников' ()существля}ощих раз.цачу
готовь1х блтод;
- качеством готовой продукции' те\,1перат1,рой блгод и полнотой их потребления;
-санитарнь!м-техническим содер)(а[1ием обеденттого зала (помегшения для приема пит;дгт).

состояние обеденной х;ебели. сто.;товой пос)'дь]' г1|]личис\,1 оалфеток и'1 .||.;

Родительский контр()ль в с0ста!}е:
1 . €олоницьтной. н.в' - ответствегт 1ая за воспитательн)/}о работу в 1шко'пе

2. 9уевой д.и' - роди гель

3. {(олесниковой н.п. - родитель
составили настоящий протокол в том' что 28.1 1. 202з года родительоким контролем бьтлта

проведена проверка с)рг'аниза|1ии ка1{ества питания в 1п1(ольной столовой.

Б ходе проверки уста1!!()влен():

1, Блтода соответству]о'|'утвер){дент1ому мен1о' по опрооам учащихся 1- 4 классов, зав'|'ра1{

нравится детям.
2. |1роведено контрольное взве1шивание и дегустация !{ленами комиссии порций. 11ри

дегуотации родите-||!1 отме'тили. !{ го в]{усовь]е качес'! ва достаточно вьтсоки, качеотво

обработки ооотве:'с 1'вует пре.'|,1,явля['\! ],1\{ ';'ребо:;:тниям. [емпературньтй ре)1([1['1

соблтоден.
3. 9леньт комисоии р()дительског0 контр0ля отме1 1.1.]1и' что пор]{ии соответств\'к)т

возраотной потребности детей.
4. Фрганизация литани'г. дети пита}отся г{о утвер)кдённому графику, у входа в столову1о

стоят дежурнь1е педагоги: обращакэт внимание на то. что перед едой нужно мь!ть руки.
!ля мьттья рук име}отоя ракови1-1ь| с жидким мь1лом, использу}от дез. средства.

5. Б обеденном за.]1е ка;тсдьтй стол на1(рьтт для 
-4-х 

об1,натощихся, соблтодая безопас1[у{о

диотанци{о, пооадо!1нь1х мес'г де1 
'1м 

хва1'|1ет. [{осула чистая, ско.]1ов нет.
6. €отрулники столов()[| соб;:кэда}о] гигиеЁ1ические требовани':. при работе в столовой.

(маски, перчатки' нс; : ;1ьт).

]. Б пищеблоке нару11]с,лий не вь1'1!]]1с11о. 8сс: соот'вет9тв1:91'норма\1 €АЁ||1иЁ.
пРвдлох{БР|\4А:

1. [1редлохсить родите.|гям, проводи1'ь дома беседьт о по.т!езном правильг1ом питании.
2. (анитарное состоягтие обеденного зала '- хоро1пее) вттетшний вид повара соответствуе'г
оанитарнь1м нормам. ](.!чество гФтс;;1г;й п!:;]{: к{1,11т (вкус 11 цвет бт:юд) с00тветству1от.

3. Работу столовой п]'11| ]нать )',цов]!с ] воргт ге:;ьно|].

[1одписи членов ком!1ссии:

€олоницьлна Ё ,/&{/-
9уева !.!!4.
(олесникова Ё] -=:щ:1'
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€ актом ознаком


